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Stuzzichino di benvenuto

Tartelletta, olive, cumino, burrata e limone
Bon bon di cavolo viola, maionese di anguilla e bottarga
Macaron pistacchio e mortadella
Cilindro di patate, fassona, scalogno, nocciola, fois gras e tartufo
Ravanello, ostrica e tagete

Scampo e barbabietola...

Tacos di alghe, aringa affumicata, creme fraiche, misticanza e brodo
di canocchie

Granchio blu, mandorla, daikon, yuzu e mela fragola
Rosa di Gorizia, uva fragola, leche de tigre e caviale asetra
Seppia spuma d’aglio, olio all ‘nduja e lime

Risotto, peperone arrosto, gambero viola, salsa di acciughe, polvere
di cappero e olio alla maggiorana

Astice, carote in carpione, senape, salsa al curry e bernese alla
liquirizia

Red flower

Coccole finali

M Prezzo per persona € 160
Vini e bevande ESCLUSI

Per le richieste di prenotazione scrivere a
ristorante@agostinoiacobucci.it.
E richiesto il pagamento anticipato
( NON RIMBORSABILE )dell'importo
a mezzo bonifico bancario all’atto della conferma




